	[image: image1.jpg]



	ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE DI STATO “ANDREA MANTEGNA”

SEDE LEGALE VIA FURA, 96 C.F. 98092990179 - 25125 BRESCIA

TEL. 030.3533151 – 030.3534893   FAX 030.3546123

bsis031005@istruzione.it  bsis031005@pec.istruzione.it www.istitutomantegna.gov.it
	[image: image2.wmf] 




ANNO SCOLASTICO ____________

Il Presidente della Commissione n.  
Operante all’I.P.S.S.A.R. “Andrea Mantegna” di Brescia

CERTIFICA

Che 
(nome e cognome del candidato)

nato/a a ………………………………………………… il …………………………………………………………..

ha dimostrato di possedere, in relazione al percorso degli studi seguito, le seguenti conoscenze, competenze 
SI FACCIA RIFERIMENTO ANCHE AGLI INDICATORI STABILITI NELLA GRIGLIA 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….se……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….se……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….se……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….se……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….se……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

con la votazione di ………………………………/100, derivante dalla somma dei seguenti punteggi parziali :

Colloquio ………………………………………………………………. punti :  …………….. / 40
E’ la somma dei Punteggi attribuiti dal Consiglio di Classe in relazione all’esito degli ultimi tre anni scolastici del corso di studi ed eventuali crediti formativi documentati
Credito scolastico punti : ………………….. / 60
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

E’ attribuito dalla commissione a candidati particolarmente meritevoli e integra il punteggio totale conseguito nei 100 punti complessivi.
Punteggio aggiunto punti : ………………… / 5

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

crediti formativi documentati :

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

ulteriori specificazioni valutative della commissione con riferimento anche a prove sostenute con esito positivo :

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Il corso di istruzione secondaria superiore cui si riferisce il certificato di credito formativo ha la durata di 5 anni ed ha previsto piani didattici individualizzati/diversificati in vista di obiettivi educativi, formativi e professionali non riconducibili ai programmi ministeriali.
Ipseoa : 

 PER ENOGASTRONOMIA SI INTENDA O CUCINA O PASTICCERIA 
	ENOGASTRONOMIA 


	
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	totale ore
 svolte
	totale ore
 previste

	Lingua e letteratura italiana
	
	
	
	
	
	
	660

	Lingua inglese
	
	
	
	
	
	
	495

	Storia
	
	
	
	
	
	
	330

	Geografia generale ed economica
	
	
	
	
	
	
	33

	Matematica
	
	
	
	
	
	
	561

	Diritto ed economia
	
	
	
	
	
	
	132

	Scienza e cultura dell’alimentazione (CLASSE 3-4-5)
	
	
	
	
	
	
	297

	Scienze integrate (Scienze della Terra e Biologia)
	
	
	
	
	
	
	132

	Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva
	
	
	
	
	
	
	429

	Scienze integrate (Fisica)
	
	
	
	
	
	
	66

	Scienze integrate (Chimica)
	
	
	
	
	
	
	66

	Scienze degli alimenti (CLASSE 1^-2^ )
	
	
	
	
	
	
	132

	Laboratori di servizi enogastronomici – settore cucina
	
	
	
	
	
	
	660

	Laboratori di servizi enogastronomici – settore sala e vendita
	
	
	
	
	
	
	264

	Laboratori di accoglienza turistica
	
	
	
	
	
	
	132

	Seconda lingua straniera
	
	
	
	
	
	
	429

	Scienze motorie sportive
	
	
	
	
	
	
	330

	Religione Cattolica/ attività alternativa
	
	
	
	
	
	
	165

	TOTALE
	
	
	
	
	
	
	5313


	SALA E VENDITA



	
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	totale ore
 svolte
	totale ore
 previste

	Lingua e letteratura italiana
	
	
	
	
	
	
	660

	Lingua inglese
	
	
	
	
	
	
	495

	Storia
	
	
	
	
	
	
	330

	Geografia generale ed economica
	
	
	
	
	
	
	33

	Matematica
	
	
	
	
	
	
	561

	Diritto ed economia
	
	
	
	
	
	
	132

	Scienza e cultura dell’alimentazione (CLASSE 3-4-5)
	
	
	
	
	
	
	297

	Scienze integrate (Scienze della Terra e Biologia)
	
	
	
	
	
	
	132

	Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva
	
	
	
	
	
	
	429

	Scienze integrate (Fisica)
	
	
	
	
	
	
	66

	Scienze integrate (Chimica)
	
	
	
	
	
	
	66

	Scienze degli alimenti (CLASSE 1^-2^ )
	
	
	
	
	
	
	132

	Laboratori di servizi enogastronomici – settore cucina
	
	
	
	
	
	
	264

	Laboratori di servizi enogastronomici – settore sala e vendita
	
	
	
	
	
	
	660

	Laboratori di accoglienza turistica
	
	
	
	
	
	
	132

	Seconda lingua straniera
	
	
	
	
	
	
	429

	Scienze motorie sportive
	
	
	
	
	
	
	330

	Religione Cattolica/ attività alternativa
	
	
	
	
	
	
	165

	TOTALE
	
	
	
	
	
	
	5313


	ACCOGLIENZA TURISTICA 



	
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	totale ore
 svolte
	totale ore
 previste

	Lingua e letteratura italiana
	
	
	
	
	
	
	660

	Lingua inglese
	
	
	
	
	
	
	495

	Storia
	
	
	
	
	
	
	330

	Geografia generale ed economica
	
	
	
	
	
	
	33

	Matematica
	
	
	
	
	
	
	561

	Diritto ed economia
	
	
	
	
	
	
	132

	Scienza e cultura dell’alimentazione (CLASSE 3-4-5)
	
	
	
	
	
	
	231

	Scienze integrate (Scienze della Terra e Biologia)
	
	
	
	
	
	
	132

	Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva
	
	
	
	
	
	
	495

	Scienze integrate (Fisica)
	
	
	
	
	
	
	66

	Tecniche di comunicazione (CLASSE 4^-5^)
	
	
	
	
	
	
	132

	Scienze integrate (Chimica)
	
	
	
	
	
	
	66

	Scienze degli alimenti (CLASSE 1^-2^ )
	
	
	
	
	
	
	132

	Laboratori di servizi enogastronomici – settore cucina
	
	
	
	
	
	
	132

	Laboratori di servizi enogastronomici – settore sala e vendita
	
	
	
	
	
	
	132

	Laboratori di accoglienza turistica
	
	
	
	
	
	
	660

	Seconda lingua straniera
	
	
	
	
	
	
	429

	Scienze motorie sportive
	
	
	
	
	
	
	330

	Religione Cattolica/ attività alternativa
	
	
	
	
	
	
	165

	
	
	
	
	
	
	
	

	TOTALE
	
	
	
	
	
	
	5313


Tecnico Turistico 
	TECNICO TURISTICO



	
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	a/s
	totale ore
 svolte
	totale ore
 previste

	Lingua e letteratura italiana
	
	
	
	
	
	
	627

	Lingua inglese
	
	
	
	
	
	
	495

	Storia
	
	
	
	
	
	
	330

	Matematica
	
	
	
	
	
	
	462

	Diritto ed economia
	
	
	
	
	
	
	132

	Scienze integrate
	
	
	
	
	
	
	132

	Scienze integrate (Fisica)
	
	
	
	
	
	
	66

	Scienze integrate (Chimica)
	
	
	
	
	
	
	33

	Geografia
	
	
	
	
	
	
	165

	Informatica
	
	
	
	
	
	
	132

	Economia aziendale
	
	
	
	
	
	
	132

	Seconda lingua comunitaria
	
	
	
	
	
	
	462

	Terza lingua straniera
	
	
	
	
	
	
	264

	Discipline turistiche e aziendali
	
	
	
	
	
	
	363

	Geografia turistica
	
	
	
	
	
	
	198

	Diritto e legislazione turistica
	
	
	
	
	
	
	264

	Arte e territorio
	
	
	
	
	
	
	198

	Scienze motorie e sportive
	
	
	
	
	
	
	330

	Religione Cattolica / attività alternativa
	
	
	
	
	
	
	165

	Disciplina Autonomia Tecniche e tecnologie turistiche
	
	
	
	
	
	
	330

	
	
	
	
	
	
	
	

	TOTALE
	
	
	
	
	
	
	5280


CANCELLARE I QUADRI ORARI CHE NON INTERESSANO E TUTTE LE FRASI SOTTOLINEATE IN GIALLO  
Ulteriori elementi caratterizzanti il corso di studi seguito dall'alunno 


..........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................


Progressione negli studi:


Il titolo acquisito è riconosciuto dalle istituzioni scolastiche e dai centri di formazione professionale regionali nell'ambito degli accordi con le regioni.


il presente certificato è rilasciato ai sensi  dell'art. 13 del D.P.R. 23 luglio 1998, n. 323.


Brescia, ………………………………………………..

 IL PRESIDENTE DELLA COMMISSIONE

…………………………………………………………
	Approvato da: Direzione I.P.S.S.A.R.
	Elaborazione:24/07/07

	Responsabile attuazione: Responsabile Qualità
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