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INDICATORI SULLA VALUTAZIONE CORSO P.A.S.

Livello non . Livello .
. : . Valore : Livello Base , Livello Avanzato
Competenza Abilita Indicatori raggiunto Intermedio .
max Valore 1/2 Valore pieno
Valore O Valore 2/3
Essere in grado di inserirsi Adottare tecniche di trattamentd Ricevere e stoccare le 3
» . . di conservazione materie prime.
all'interno di una brigata
complessa.
Essere in grado di rielaborg rﬁpplicare riter di
erge?itellri,olgof;)cr;ziguIdata, Ieorganizzazione del proprio |aV0'q3redisporre il proprio
grofessionali di settore relativi alle peculiarita delle posto di lavoro,
Essere in grado di valu.tare attivita da eseguire e individuare tutte le 5
- Lo o dell'ambiente attrezzature e le
rlsul_t ati di un esercitazione lavorativo/organizzativo dotazioni necessarie
pratica semplice in modo
critico e costruttivo.
Organizzare autonomamente-tilizzare indicazioni di appoggibpesare, miscelare ,
una postazione di lavoro e/o istruzioni per predisporre le [ impastare i vari
complessa diverse fasi di lavorazione ingredienti utilizzando 7
Essere in .rado di i vari sistemi in base a
9 . prodotto da realizzare
comprendere ed eseguire
indicazioni di lavoro anche
complesse.
P Applicare tecniche di Cuocere e presentare
. . rodotto finito
presentazione e decorazione HR! 5

Valore MAX 20

piatti preparati.

Curandone la
decorazione
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Applicare le norme di igiene
dell'ambiente di lavoro

Applicare le norme
igieniche
dell’ambiente di
lavoro

Realizzare in autonomia alcund
ricette di cucina nazionale,
internazionale e pasticceria
d’'albergo, applicando i profili
normativi di igiene.

Curare la propria persona, il
vestiario e la postazione di
lavoro in coerenza con le
norme di igiene

Applica le
indicazioni relative
alligiene della
persona e degli
ambienti di lavoro.
Pone cura nella
divisa professionale

Valore MAX 7

Utilizzare i prodotti e i gli
strumenti per la sanificaziong
e la disinfezione dell’ambien

Realizza le corrette
procedure di
detersione e
sanificazione delle
dotazioni, delle

b attrezzature e degli
embienti in
osservanza del pian
di pulizie previsto
dalle procedure
HACCP
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. . Annota
Applicare norme di .
Realizzare i compiti prevenzione degli infortuni e correttamente gli
professionali nel rispetto | adottare misure necessarie péarS pett d.' ; 2
della normativa vigente nel eliminare o ridurre i rischi pre\égnzllor_le_ dﬁ'
campo della sicurezza, dellgorofessionali rischi relativi alla
prevenzione degli infortuni sicurezza sul lavoro
della protezione
dell’'ambiente e nel rispettg
degli standard di qualita
aziendali
Rispettare le norme previste| Il sistema di qualita 1
Valore MAX 3 per lo smaltimento dei rifiuti [ aziendale
30




