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	PORTFOLIO 
DELLE COMPETENZE PERSONALI
dell’ alunno

1 A RGP
Anno Scolastico
……………



OPERATORE DELLE PRODUZIONI ALIMENTARI
 ADDETTO ALLA LAVORAZIONE E PRODUZIONE DI PASTICCERIA, PASTA E PRODOTTI DA FORNO
PARTE PRIMA

dossier personale

I.1. DATI PERSONALI 
Nome e Cognome

                             

Codice Fiscale 

    

                                        

Sesso 


                                                    

Data di nascita

                                          

Comune (o Stato estero) di nascita


Provincia                                                 

Nazionalità                                                         

Comune di residenza     

Indirizzo di residenza   

Domiciliato presso       
                          

Comune di domicilio                                      
Indirizzo di domicilio                                 
Residente in Italia dal                             


(in caso di nazionalità estera)
Numero di telefono casa 
 

Numero di telefono cellulare padre                        

Numero di telefono cellulare madre                                                         

Numero di telefono cellulare studente                  

Indirizzo di posta elettronica genitori                    

Indirizzo di posta elettronica studente                  

I.2. ITER FORMATIVO  (esperienze formative precedenti alla frequenza del percorso in essere)
I.2.1. ISTRUZIONE E FORMAZIONE
	NEL PAESE D’ORIGINE
Titolo di studio acquisito / Attestazione / certificazione rilasciata o validata dall’ente pubblico  
Denominazione Istituto scolastico o formativo                              
Sede dell’Istituto scolastico o formativo                        

votazione conseguita (numeratore/denominatore)                     
n. annualità frequentate / durata  (mesi / gg)                                

ultimo anno frequentato (se abbandonato)                                   
tirocinio/stage     FORMCHECKBOX 
      durata …………………………………………………………………………………………..
ente/azienda ospitante……………………………………………………………………………………………………


	IN ITALIA
Titolo di studio acquisito / Attestazione / certificazione rilasciata o validata dall’ente pubblico 
 Denominazione Istituto scolastico o formativo              
 Sede dell’Istituto scolastico o formativo                         

Votazione conseguita (numeratore/denominatore)        

N. annualità frequentate / durata  (mesi / gg)                  
Ultimo anno frequentato (se abbandonato)                      



I.2.2. ALTRE ESPERIENZE
di vita e lavorative (DDG n. 3616/07, Linee guida per il passaggio tra i sistemi di Istruzione e Istruzione e formazione professionale)

	Tipologia:  FORMDROPDOWN 
 
Ambito: (agenzia, impresa, associazione ecc. presso cui si è realizzata e che attesta l’esperienza)
…………………………………………….………………………………………………………………………………….

Periodo e durata: …………………………………………………………………………………………………………...

Documentazione attestativa 



I.3. COMPETENZE CERTIFICATE
	ambito formale 

Attestazione:  FORMDROPDOWN 
 
ambito informale
Competenze specifiche

Ambito
di acquisizione

Valutazione

Nome
di chi certifica

Credito
riconosciuto dall’Ist. Mantegna (voto)
Area di base

1
……………………..
……………….
……………………..
……………………..
Area tecnico professionale
2
……………………..
……………….
……………………..
……………………..
Qualità, sicurezza, igiene, ambiente
3
……………………..
……………….
……………………..
……………………..



I.4. INTERVENTI INTEGRATIVI (definiti dall’Istituzione ricevente, in caso di passaggio tra Istituzioni o sistemi)

	Tipologia:  FORMDROPDOWN 

Esito intervento: competenze riconosciute 
Competenze

Valutazione
Area di base 



 FORMDROPDOWN 

……………………..
Area tecnico professionale 

 FORMDROPDOWN 

……………………..
Qualità, sicurezza, igiene, ambiente
 FORMDROPDOWN 

……………………..
Data intervento:……………………………………………………………………………………………………………..



                                                                      PARTE SECONDA

Valutazione e certificazione 

CL. 1 
II.1. - RISULTATI DI APPRENDIMENTO certificazione intermedia e finale 
(per il terzo e quarto anno, riportare le valutazioni di ammissione all’esame)
ANNUALITÀ  Prima (prima, seconda, terza): A. S. ……
	DIMENSIONE EDUCATIVA CULTURALE E PROFESSIONALE


	Area
formativa
base
	Competenze
	III livello
in uscita
	punteggio
	livello

	
	
	
	(stabiliti in sede collegiale)

	COMPETENZE ALFABETICHE FUNZIONALI - COMUNICAZIONE
	1.1 Comunicare in lingua italiana, in contesti personali, professionali e di vita.

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00 /100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.2 Comunicare utilizzando semplici materiali visivi, sonori e digitali, con riferimento anche ai linguaggi e alle forme espressive artistiche e creative

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA LINGUISTICA 

	1.3 Esprimersi e comunicare in lingua straniera in contesti personali, professionali e di vita 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA MATEMATICA, SCIENTIFICO-TECNOLOGICA
	1.4 Utilizzare concetti matematici, semplici procedure di      calcolo e di analisi per descrivere e interpretare dati di realtà e per risolvere situazioni problematiche di vario tipo legate al proprio contesto di vita quotidiano e professionale 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.5 Utilizzare concetti e semplici procedure scientifiche per leggere fenomeni e risolvere semplici problemi legati al proprio contesto di vita quotidiano e professionale, nel rispetto dell’ambiente 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.6 Rappresentare la realtà e risolvere situazioni problematiche di vita e del proprio settore professionale avvalendosi degli strumenti matematici fondamentali e sulla base di modelli e metodologie scientifiche 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	1.7 Identificare la cultura distintiva e le opportunità del proprio ambito lavorativo, nel contesto e nel sistema socio-economico territoriale e complessivo 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	1.8 Leggere il proprio territorio e contesto storico-culturale e lavorativo, in una dimensione diacronica attraverso il confronto fra epoche e in una dimensione sincronica attraverso il confronto fra aree geografiche e culturali 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA DIGITALE
	1.9 Utilizzare le tecnologie informatiche per la comunicazione e la ricezione di informazioni 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA DI CITTADINANZA
	2.0 Esercitare diritti e doveri nel proprio ambito esperienziale di vita e professionale, nel tessuto sociale e civile locale e nel rispetto dell’ambiente 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 



	Area tecnico professionale
	Competenze

	III livello

in uscita
	Punteg
gio
	livello

	
	
	
	stabiliti in sede collegiale

	Addetto professionale
operatore delle produzioni alimentari
Lavorazioni e produzione di pasticceria       pasta e prodotti da forno
	2.1
Definire e pianificare fasi/successione delle operazioni da compiere sulla base delle istruzioni ricevute, ella documentazione di appoggio (schemi, disegni, procedure, distinte materiali) e del sistema di relazioni.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00 /100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.2.
Approntare, monitorare e curare la manutenzione ordinaria di strumenti, utensili, attrezzature e macchinari necessari alle diverse fasi di lavorazione/servizio sulla base della tipologia di materiali da impiegare, delle indicazioni/procedure previste, del risultato atteso.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.3. Operare nelle produzioni secondo i criteri di igiene, sicurezza e qualità alimentare.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.4. Eseguire operazioni di conservazione, stoccaggio e confezionamento dei prodotti.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.5.
Eseguire attività di preparazione delle materie prime e dei semilavorati per la produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.6. Eseguire attività di trasformazione, lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	qualità, sicurezza, igiene e
salvaguardia
ambientale
	3.1.
Operare secondo i criteri di qualità stabiliti dal protocollo aziendale, riconoscendo e interpretando le esigenze del cliente/utente interno/esterno alla struttura/funzione organizzativa
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	3.2
Operare in sicurezza e nel rispetto delle norme di igiene e di salvaguardia ambientale, identificando e prevenendo situazioni di rischio per sé, per altri e per l'ambiente
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	comportamento
	4.1
Dimostrare consapevolezza che la libertà personale si realizza nell’adempimento dei propri doveri, nella conoscenza e nell’esercizio dei propri diritti, nel rispetto dei diritti altrui e delle regole che governano la convivenza civile nei contesti di vita scolastica
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	4.2
Dimostrare consapevolezza, rispettando i regolamenti interni, che le norme di sicurezza e di igiene personali, dell’ambiente e degli strumenti di lavoro sono indispensabili per la definizione di una figura professionale di qualità 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 



ammissione a nuovo anno (al termine della prima e seconda annualità): 
    FORMCHECKBOX 
  ammesso

    FORMCHECKBOX 
 
non ammesso per le seguenti motivazioni:
 FORMCHECKBOX 

mancanza di metodo di studio
 FORMCHECKBOX 

scarso impegno
 FORMCHECKBOX 

carenze di base
 FORMCHECKBOX 

numerose assenze (D.P.R. n.122/09)
 FORMCHECKBOX 

numerose insufficienze non recuperabili
 FORMCHECKBOX 

impossibilità della valutazione
II.2. – DOCUMENTAZIONE
II.2.1. PERCORSO FORMATIVO 

II.2.1.1. PIANO FORMATIVO: cfr. documento PF di percorso 
II.2.1.2. PIANO FORMATIVO PERSONALIZZATO

anno formativo  ………………..

Unità Formative: cfr. Piano Formativo Personalizzato
interventi di personalizzazione:
	tipologia
	area di riferimento
	monte ore

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	


PARTE SECONDA

valutazione e certificazione 

CL. 2

II.1. - RISULTATI DI APPRENDIMENTO certificazione intermedia e finale 
(per il terzo e quarto anno, riportare le valutazioni di ammissione all’esame)
ANNUALITÀ  Seconda  (prima, seconda, terza): A. S. ……
	DIMENSIONE EDUCATIVA CULTURALE E PROFESSIONALE


	Area
formativa
base
	Competenze
	III livello
in uscita
	punteggio
	livello

	
	
	
	(stabiliti in sede collegiale)

	COMPETENZE ALFABETICHE FUNZIONALI - COMUNICAZIONE
	1.2 Comunicare in lingua italiana, in contesti personali, professionali e di vita.


	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00 /100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.2 Comunicare utilizzando semplici materiali visivi, sonori e digitali, con riferimento anche ai linguaggi e alle forme espressive artistiche e creative


	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA LINGUISTICA 

	1.3 Esprimersi e comunicare in lingua straniera in contesti personali, professionali e di vita 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA MATEMATICA, SCIENTIFICO-TECNOLOGICA
	1.4 Utilizzare concetti matematici, semplici procedure di      calcolo e di analisi per descrivere e interpretare dati di realtà e per risolvere situazioni problematiche di vario tipo legate al proprio contesto di vita quotidiano e professionale 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.5 Utilizzare concetti e semplici procedure scientifiche per leggere fenomeni e risolvere semplici problemi legati al proprio contesto di vita quotidiano e professionale, nel rispetto dell’ambiente 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.6 Rappresentare la realtà e risolvere situazioni problematiche di vita e del proprio settore professionale avvalendosi degli strumenti matematici fondamentali e sulla base di modelli e metodologie scientifiche 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	1.7 Identificare la cultura distintiva e le opportunità del proprio ambito lavorativo, nel contesto e nel sistema socio-economico territoriale e complessivo 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	1.8 Leggere il proprio territorio e contesto storico-culturale e lavorativo, in una dimensione diacronica attraverso il confronto fra epoche e in una dimensione sincronica attraverso il confronto fra aree geografiche e culturali 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA DIGITALE
	1.9 Utilizzare le tecnologie informatiche per la comunicazione e la ricezione di informazioni 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA DI CITTADINANZA
	2.0 Esercitare diritti e doveri nel proprio ambito esperienziale di vita e professionale, nel tessuto sociale e civile locale e nel rispetto dell’ambiente 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 



	Area tecnico professionale
	Competenze

	III livello

in uscita
	punteggio
	livello

	
	
	
	stabiliti in sede collegiale

	Addetto professionale
operatore delle produzioni alimentari

Lavorazioni e produzione di pasticceria       pasta e prodotti da forno
	2.1
Definire e pianificare fasi/successione delle operazioni da compiere sulla base delle istruzioni ricevute, ella documentazione di appoggio (schemi, disegni, procedure, distinte materiali) e del sistema di relazioni.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00 /100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.2.
Approntare, monitorare e curare la manutenzione ordinaria di strumenti, utensili, attrezzature e macchinari necessari alle diverse fasi di lavorazione/servizio sulla base della tipologia di materiali da impiegare, delle indicazioni/procedure previste, del risultato atteso.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.3. Operare nelle produzioni secondo i criteri di igiene, sicurezza e qualità alimentare.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.4. Eseguire operazioni di conservazione, stoccaggio e confezionamento dei prodotti.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.5.
Eseguire attività di preparazione delle materie prime e dei semilavorati per la produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.6. Eseguire attività di trasformazione, lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	qualità, sicurezza, igiene e
salvaguardia
ambientale
	3.1.
Operare secondo i criteri di qualità stabiliti dal protocollo aziendale, riconoscendo e interpretando le esigenze del cliente/utente interno/esterno alla struttura/funzione organizzativa
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	3.2
Operare in sicurezza e nel rispetto delle norme di igiene e di salvaguardia ambientale, identificando e prevenendo situazioni di rischio per sé, per altri e per l'ambiente
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	comportamento
	4.1
Dimostrare consapevolezza che la libertà personale si realizza nell’adempimento dei propri doveri, nella conoscenza e nell’esercizio dei propri diritti, nel rispetto dei diritti altrui e delle regole che governano la convivenza civile nei contesti di vita scolastica
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	4.2
Dimostrare consapevolezza, rispettando i regolamenti interni, che le norme di sicurezza e di igiene personali, dell’ambiente e degli strumenti di lavoro sono indispensabili per la definizione di una figura professionale di qualità 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 



ammissione a nuovo anno (al termine della prima e seconda annualità): 
 FORMCHECKBOX 

ammesso

 FORMCHECKBOX 
 
non ammesso per le seguenti motivazioni:
 FORMCHECKBOX 

mancanza di metodo di studio
 FORMCHECKBOX 

scarso impegno
 FORMCHECKBOX 

carenze di base
 FORMCHECKBOX 

numerose assenze (D.P.R. n.122/09)
 FORMCHECKBOX 

numerose insufficienze non recuperabili
 FORMCHECKBOX 

impossibilità della valutazione
II.2. – DOCUMENTAZIONE
II.2.1. PERCORSO FORMATIVO 

II.2.1.1. PIANO FORMATIVO: cfr. documento PF di percorso 
II.2.1.2. PIANO FORMATIVO PERSONALIZZATO

anno formativo  ………………..

Unità Formative: cfr. Piano Formativo Personalizzato 

interventi di personalizzazione:
	tipologia
	area di riferimento
	monte ore

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	


alternanza (dalla 2° annualità)
	competenze
	azienda
	durata
	valutazione sintetica

	Tecnico professionali
	Past. 
	Dal al 
	livello


PARTE SECONDA

valutazione e certificazione 

CL. 3

II.1. - RISULTATI DI APPRENDIMENTO certificazione intermedia e finale 
(per il terzo e quarto anno, riportare le valutazioni di ammissione all’esame)
ANNUALITÀ  Terza  (prima, seconda, terza): A. S. ……
	DIMENSIONE EDUCATIVA CULTURALE E PROFESSIONALE


	Area
formativa
base
	Competenze
	III livello
in uscita
	punteggio
	livello

	
	
	
	(stabiliti in sede collegiale)

	COMPETENZE ALFABETICHE FUNZIONALI - COMUNICAZIONE
	1.3 Comunicare in lingua italiana, in contesti personali, professionali e di vita.


	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00 /100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.2 Comunicare utilizzando semplici materiali visivi, sonori e digitali, con riferimento anche ai linguaggi e alle forme espressive artistiche e creative


	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA LINGUISTICA 

	1.3 Esprimersi e comunicare in lingua straniera in contesti personali, professionali e di vita 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA MATEMATICA, SCIENTIFICO-TECNOLOGICA
	1.4 Utilizzare concetti matematici, semplici procedure di      calcolo e di analisi per descrivere e interpretare dati di realtà e per risolvere situazioni problematiche di vario tipo legate al proprio contesto di vita quotidiano e professionale 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.5 Utilizzare concetti e semplici procedure scientifiche per leggere fenomeni e risolvere semplici problemi legati al proprio contesto di vita quotidiano e professionale, nel rispetto dell’ambiente 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	1.6 Rappresentare la realtà e risolvere situazioni problematiche di vita e del proprio settore professionale avvalendosi degli strumenti matematici fondamentali e sulla base di modelli e metodologie scientifiche 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	1.7 Identificare la cultura distintiva e le opportunità del proprio ambito lavorativo, nel contesto e nel sistema socio-economico territoriale e complessivo 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	1.8 Leggere il proprio territorio e contesto storico-culturale e lavorativo, in una dimensione diacronica attraverso il confronto fra epoche e in una dimensione sincronica attraverso il confronto fra aree geografiche e culturali 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA DIGITALE
	1.9 Utilizzare le tecnologie informatiche per la comunicazione e la ricezione di informazioni 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	COMPETENZA DI CITTADINANZA
	2.0 Esercitare diritti e doveri nel proprio ambito esperienziale di vita e professionale, nel tessuto sociale e civile locale e nel rispetto dell’ambiente 

	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 



	Area tecnico professionale
	Competenze

	III livello

in uscita
	Punteg
gio
	livello

	
	
	
	stabiliti in sede collegiale

	Addetto professionale
operatore delle produzioni alimentari

Lavorazioni e produzione di pasticceria       pasta e prodotti da forno
	2.1
Definire e pianificare fasi/successione delle operazioni da compiere sulla base delle istruzioni ricevute, ella documentazione di appoggio (schemi, disegni, procedure, distinte materiali) e del sistema di relazioni.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00 /100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.2.
Approntare, monitorare e curare la manutenzione ordinaria di strumenti, utensili, attrezzature e macchinari necessari alle diverse fasi di lavorazione/servizio sulla base della tipologia di materiali da impiegare, delle indicazioni/procedure previste, del risultato atteso.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.3. Operare nelle produzioni secondo i criteri di igiene, sicurezza e qualità alimentare.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.4. Eseguire operazioni di conservazione, stoccaggio e confezionamento dei prodotti.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.5.
Eseguire attività di preparazione delle materie prime e dei semilavorati per la produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno.
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	2.6. Eseguire attività di trasformazione, lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	qualità, sicurezza, igiene e
salvaguardia
ambientale
	3.1.
Operare secondo i criteri di qualità stabiliti dal protocollo aziendale, riconoscendo e interpretando le esigenze del cliente/utente interno/esterno alla struttura/funzione organizzativa
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	3.2
Operare in sicurezza e nel rispetto delle norme di igiene e di salvaguardia ambientale, identificando e prevenendo situazioni di rischio per sé, per altri e per l'ambiente
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	comportamento
	4.1
Dimostrare consapevolezza che la libertà personale si realizza nell’adempimento dei propri doveri, nella conoscenza e nell’esercizio dei propri diritti, nel rispetto dei diritti altrui e delle regole che governano la convivenza civile nei contesti di vita scolastica
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 


	
	4.2
Dimostrare consapevolezza, rispettando i regolamenti interni, che le norme di sicurezza e di igiene personali, dell’ambiente e degli strumenti di lavoro sono indispensabili per la definizione di una figura professionale di qualità 
	 FORMCHECKBOX 
 sì
 FORMCHECKBOX 
 no
	00/100
	 FORMDROPDOWN 



II.2. – DOCUMENTAZIONE
II.2.1. PERCORSO FORMATIVO 

II.2.1.1. PIANO FORMATIVO: cfr. documento PF di percorso
II.2.1.2. PIANO FORMATIVO PERSONALIZZATO

anno formativo  ………………..

Unità Formative: cfr. Piano Formativo Personalizzato 
interventi di personalizzazione:
	tipologia
	area di riferimento
	monte ore

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	

	 FORMDROPDOWN 

	 FORMDROPDOWN 

	


alternanza (dalla 3° annualità)
	competenze
	azienda
	durata
	valutazione sintetica

	TECNICO PROFESSIONALI
	
	DAL AL 
	LIVELLO 


ammissione a nuovo anno (al termine della prima e seconda annualità): 
 FORMCHECKBOX 
    ammesso agli esami
 FORMCHECKBOX 
 
non ammesso per le seguenti motivazioni:
 FORMCHECKBOX 

mancanza di metodo di studio
 FORMCHECKBOX 

scarso impegno
 FORMCHECKBOX 

carenze di base
 FORMCHECKBOX 

numerose assenze (D.P.R. n.122/09)
 FORMCHECKBOX 

numerose insufficienze non recuperabili
 FORMCHECKBOX 

impossibilità della valutazione
certificazione delle competenze di base dell’obbligo di istruzione: cfr. modello ministeriale allegato
Punteggio di ammissione all’esame:  _/_
Risultato esame finale: /100
Il totale dei punti attribuibili per la valutazione complessiva dell’esame è pari a max 100, secondo la seguente declinazione:

-
ammissione: max punti 30

-
prove d’esame: max punti 70

Il valore soglia per l’ammissione è di punti 18, quello per il superamento dell’esame è di 60 punti
Secondo ciclo
-
prova professionale: max 35 punti

-
colloquio: max 10 punti

-
prova multidisciplinare centralizzata: max 25 punti
Formazione Superiore
-
colloquio: max 40 punti

-
prova multidisciplinare centralizzata: max 30 punti

Fermo restando il punteggio massimo ottenibile di 100 punti e in aggiunta al punteggio totalizzato nelle prove, la Commissione, con decisione unanime, può attribuire fino ad un massimo di 5 punti quale valutazione complessiva e per meriti particolari del candidato.

PARTE TERZA

orientamento/ tutoraggio formativo

III. 1. DA COMPILARE DA PARTE DELL’ALUNNO con l’aiuto del tutor
All’inizio della prima annualità ho svolto le seguenti prove di ingresso:
	MATERIA
	VALUTAZIONE

	
	 FORMCHECKBOX 
  scarsa       FORMCHECKBOX 
 sufficiente       FORMCHECKBOX 
  buona       FORMCHECKBOX 
  ottima

	
	 FORMCHECKBOX 
  scarsa       FORMCHECKBOX 
  sufficiente       FORMCHECKBOX 
  buona       FORMCHECKBOX 
  ottima

	
	 FORMCHECKBOX 
  scarsa       FORMCHECKBOX 
  sufficiente       FORMCHECKBOX 
  buona       FORMCHECKBOX 
  ottima

	
	 FORMCHECKBOX 
  scarsa       FORMCHECKBOX 
  sufficiente       FORMCHECKBOX 
  buona       FORMCHECKBOX 
  ottima

	
	 FORMCHECKBOX 
  scarsa       FORMCHECKBOX 
  sufficiente       FORMCHECKBOX 
  buona       FORMCHECKBOX 
  ottima

	
	 FORMCHECKBOX 
  scarsa       FORMCHECKBOX 
  sufficiente       FORMCHECKBOX 
  buona       FORMCHECKBOX 
  ottima


Non mi sono riconosciuto/a nei risultati di queste prove
In questa scuola mi aspetto di

Mi sono iscritto in questa scuola

Perché mi piaceva pasticceria.

Questa scheda è stata compilata il

                                          Firma 
In questa scuola ho sviluppato competenze
	 FORMCHECKBOX 

nell’uso degli strumenti e nel linguaggio infor-
matico/multimediale
 FORMCHECKBOX 

nelle lingue straniere
 FORMCHECKBOX 

manuali operative
 FORMCHECKBOX 

artistiche (musica, disegno, recitazione ecc.)
	 FORMCHECKBOX 

tecnico-scientifiche
 FORMCHECKBOX 

di cultura generale

altro (specificare) _________________________
      _______________________________________


Numerando in ordine di importanza, i tre aspetti che hanno finora caratterizzato la mia esperienza in questa scuola sono
	 FORMCHECKBOX 

ho imparato cose interessanti su vari argomenti
 FORMCHECKBOX 

ho acquisito la capacità di ragionare in contesti culturali diversi (scientifico, letterario, artistico, economico, giuridico)
 FORMCHECKBOX 

ho imparato il metodo di studio (organizzare l’apprendimento)
 FORMCHECKBOX 

ho imparato il metodo di lavoro (nell’attività professionale)
 FORMCHECKBOX 

ho imparato ad interagire in gruppo
 FORMCHECKBOX 

ho imparato ad affrontare le situazioni proble-
matiche
	 FORMCHECKBOX 

ho acquisito conoscenze utili nella vita
 FORMCHECKBOX 

mi sono divertito
 FORMCHECKBOX 

ho avuto un buon rapporto con la maggior parte dei professori
 FORMCHECKBOX 

sono stato apprezzato dai compagni e dagli insegnanti
 FORMCHECKBOX 

ho trovato degli amici tra i compagni di scuola
 FORMCHECKBOX 

 altro (specificare) _________________________
      _______________________________________


L’esperienza più significativa è stata

………………………………………………………………………………………………………………
Perché?........................................................
Rispetto alle mie idee iniziali e a quello che mi aspettavo di trovare in questa scuola, al momento attuale posso dire che è cambiato…………………………..
Il mio progetto di vita e professionale, cioè quello che penso di fare al termine del percorso è…………………..
Perché vorrei insegnare questo lavoro alla mia famiglia....................................
La scuola mi ha aiutato/non mi ha aiutato perché………………………
Ho acquisito le competenze base per portare avanti il lavoro di pasticcere……………………
Questa scheda è stata compilata il
                                               Firma _ _

