
PATATE ROSOLATE 
 
 
 
Ingredienti per 6: 
kg.1 patate 
gr. 50 burro 
dl 1  olio di oliva extra vergine 
qb sale 
 
 
 
Procedimento: 
Lessare le patate, sbucciarle, tagliarle a fette spesse ½ cm e metterle in una padella con l’olio e il 
burro. Farle dorare scoperte, muovendo la padella di tanto in tanto, salarle a fine cottura e servirle 
calde e ben rosolate. 


