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Istituto di istruzione superiore statale

Andrea Mantegna

-2
'\J
La scuola alberghiera a Brescia dal 1986 b

Formazione tecnica e professionale nel
settore turistico alberghiero ristorativo

Consulta il sito internet dell’istituto: www.istitutomantegna.gov.it

Vieni a conoscere il nostro istituto durante gli open day scoprirai

I'offerta formativa del “Mantegna”

Formazione professionale statale: enogastronomia, pasticceria,

sala e vendita, accoglienza turistica

Formazione tecnica statale: turismo

Formazione professionale regionale: preparazione pasti (corsi
diurni e serali), servizi di sala e bar, panificazione e pasticceria

OPEN DAY:

SABATO 1 DICEMBRE 2018
SABATO 12 GENNAIO 2019
ORE 14.30 —18.30

Istituto di istruzione
superiore statale
Andrea Mantegna

Via Fura, 96
25125 Brescia

Tel.: 030 353 3151

Fax: 030 354 61 23
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QUADRO ORARIO SETTIMANALE CORSI PROFESSIONALI QUINQUENNALI STATALI
BIENNIO | Enogastronomia ** | Sala e Vendita ** [Accoglienza turistica ** Arte bianca e Pasticceria**
DISCIPLINE
o || 22 34 47 54 g | || B8 LN 4r 54 30 4n 57
Italiano 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
Inglese 3 & 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Storia 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Matematica 4 4 & & & & & & & 3 & & & &
Seconda lingua 2 2 3 3 3 3 3 8 3 3 3 3 3 3
Scienze integrate 2 2
TIC 2 2
Scienza degli alimenti 2 2 4 4 5 4 4 5 4 4 4
Diritto ed economia, Dir. . " . "
tecniche amministrative 2 2 “ “ e “ =] i © E o © = 4+1
Geografia 1
Arte e territorio 2+1* 3 &
Tecniche d'i 2 2 5
comunicazione
Tec.di organizzazione e 2 2
gestione dei processi
Cucina/Pasticceria A+4" | 444% | 7+1* [ 7+1* | 6+1* 7+1* 5+1* 5+1*
Sala e vendita 4+2*% | 4+2* 7+1* [7T+1* 6+1*
Accoglienza turistica 2 2 7+1* | 641* | 5+1*
Scienze motorie 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
IRC 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
ORE SETTIMANALI 32 32 32 32 32 32 | 32| 32 32 32 32 32 32 32
* ORE IN CODOCENZA ** Orario CORSO TECNICO STATALE
QUADRO ORARIO SETTIMANALE DISCIPLINE
CORSI PROFESSIONALI TRIENNALI REGIONALI 123 4]>5
annolannolanno|anno|ann
Preparazione Servizi di sala e | Panificazione e . -
ppasti Ser pasticceria Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 3
DISCIPLINE Lingua inglese 3 3 3 3 3
1 2 3 1 2 3 1 2 3
anno|anno|anno|anno(anno|anno|anno|anno|anno| |Storia 2 2 2 2 2
Italiano 4 4 4 4 4 4 4 4 4 Matematica 3 3 3 3 2
Storia 2 1 1 2 1 1 2 1 1 Diritto - Legislazione turistica | 2 2 2 3 3
Inglese 2 3 3 2 3 3 2 3 3 Scienze integrate 2 2
Seconda lingua 1+1* | 1+1* 1+1% | 1+1* 1+1* | 1+1* Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2
Diritto 2 2 2+1* IRC o attivita alternative 1 1 1 1 1
Matematica 3 4 3 4 3 4 Scienze integrate (Fisica) 2
Economia 2 2* 2 2% 2 o Scienze integrate (Chimica) 1
Scienza degli 3| 4 3 | 4 3 | 4 | [Geourafia 21312 ]12]2
Informatica 2 2
Scienze Integrate 3 3 3+1*
Economia - Disc. Turistiche 2 2 3 4 4
Laboratorio 16 | 12 | 12 | 16 | 12 | 12 | 16 | 12 | 12
Spagnolo g g & 2 g
Scienze motorie 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Tedesco 3 2 3
IRC 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Arte e territorio 2 2 2
ohE 32 132 | 32 |82 | 82 | 32 | 32 | 32 | 32 | |7ecniche turistiche 21212212
* ORE IN CODOCENZA Totale ore settimanali 32 | 32| 32 | 32 | 32




