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OPEN DAY: 

SABATO 1 DICEMBRE 2018 

SABATO 12 GENNAIO 2019 

ORE 14.30 — 18.30 

Vieni a conoscere il nostro istituto durante gli open day scoprirai 

l’offerta formativa del “Mantegna” 

Formazione professionale statale: enogastronomia, pasticceria, 

sala e vendita, accoglienza turistica 

Formazione tecnica statale: turismo 

Formazione professionale regionale: preparazione pasti (corsi 

diurni e serali), servizi di sala e bar, panificazione e pasticceria 



QUADRO ORARIO SETTIMANALE CORSI PROFESSIONALI QUINQUENNALI STATALI 

DISCIPLINE 
BIENNIO Enogastronomia ** Sala e Vendita ** Accoglienza turistica **  Arte bianca e Pasticceria** 

1 ^ 2^  3^ 4^ 5^ 3^ 4^ 5^ 3 ^ 4^ 5^ 3^ 4^ 5^ 

Italiano 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Inglese 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

Storia 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

Matematica 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 

Seconda lingua 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 

Scienze integrate 2 2 
                     

TIC 2 2                      

Scienza degli alimenti 2 2 4 4 5 4 4 5    4 4 4 

Diritto ed economia, Dir. 
tecniche amministrative 

2 2 4 4 4+1* 4 4 4+1* 4 4 5+1* 4 4 4+1* 

Geografia  1             

Arte e territorio         2+1* 3 3    

Tecniche di                 
comunicazione 

                 2 2 2    

Tec.di organizzazione e 
gestione dei processi 

            2 2 

Cucina/Pasticceria 4+4* 4+4* 7+1* 7+1* 6+1*           7+1* 5+1* 5+1* 

Sala e vendita 4+2* 4+2*     7+1* 7+1* 6+1* 
         

Accoglienza turistica 2 2             7+1* 6+1* 5+1*    

Scienze motorie 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

IRC 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

ORE SETTIMANALI 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 

* ORE IN CODOCENZA  ** Orario  

QUADRO ORARIO SETTIMANALE  
CORSI PROFESSIONALI TRIENNALI REGIONALI 

DISCIPLINE 

Preparazione 
pasti 

Servizi di sala e 
bar 

Panificazione e 
pasticceria 

1 
anno 

2 
anno 

3 
anno 

1 
anno 

2 
anno 

3 
anno 

1 
anno 

2 
anno 

3 
anno 

Italiano 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Storia 2 1 1 2 1 1 2 1 1 

Inglese 2 3 3 2 3 3 2 3 3 

Seconda lingua   1+1* 1+1*   1+1* 1+1*   1+1* 1+1* 

Diritto   2     2     2+1*   

Matematica   3 4   3 4   3 4 

Economia 2    2* 2    2* 2   2* 

Scienza degli     3 4   3 4   3 4 

Scienze Integrate 3     3     3+1*     

Laboratorio 16 12 12 16 12 12 16 12 12 

Scienze motorie 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

IRC 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

ORE                  32 32 32 32 32 32 32 32 32 

* ORE IN CODOCENZA 

CORSO TECNICO STATALE  

DISCIPLINE 
  

1 
anno 

2 
anno 

3 
anno 

4 
anno 

5 
anno 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 3 

Lingua inglese 3 3 3 3 3 

Storia 2 2 2 2 2 

Matematica 3 3 3 3 2 

Diritto - Legislazione turistica 2 2 2 3 3 

Scienze integrate 2 2   

Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 

IRC o attività alternative 1 1 1 1 1 

Scienze integrate (Fisica) 2     

Scienze integrate (Chimica)   1   

Geografia 2 3 2 2 2 

Informatica 2 2   

Economia -  Disc. Turistiche  2 2 3 4 4 

Spagnolo 3 3 3 2 3 

Tedesco   3 2 3 

Arte e territorio     2 2 2 

Tecniche turistiche 2 2 2 2 2 

Totale ore settimanali 32 32 32 32 32 


