
INFORMAZIONI PERSONALI 

NOME\COGNOME DAVIDE MAFFEZZONI 
DATA DI NASCITA 19/08/1993 
INDIRIZZO  VIA ETTORE PANNI 20, CASTELVERDE CR 
TEL   389 0136482 
E-MAIL  davidemaffezzoni93@gmail.com 
PATENTE  B  AUTOMUNITO 

ESPERIENZA PROFESSIONALE 

AZIENDA  CASCINA MARASCO Coop Ag Soc  
DATE   01/09/2021 – in corso  
POSIZIONE  Socio lavoratore 
RESPONSABILITA’ Responsabile produzione e vendita 
   Direttore commerciale 
   Sviluppo aziendale e rami d’azienda 

AZIENDA  Forno La Màdena 
DATE   04/2018 – 08/2021 
POSIZIONE  Titotlare di impresa individuale  
RESPONSABILITA’ Responsabile produzione e vendita 
   Addetto alla produzione e alle consegne 
   Amministrativo 

AZIENDA  Az Agricola Carlo Eugenio Fiorani 
DATE   11/2016 – 03/2018 
POSIZIONE  Addetto alla produzione  
RESPONSABILITA’ Produzione impasti e cottura 

AZIENDA  Az Agricola Bio Floriddia 
DATE   09/2016 – 11/2016 
POSIZIONE  Tirocinante (UNISG): addetto produzione panificio,  

pastificio, parte agricola 

AZIENDA  Az Agricola Carlo Eugenio Fiorani 
DATE   11/2015 – 03/2016 
POSIZIONE  Tirocinante (Cast Alimenti): addetto alla produzione  

impasti e cottura  

AZIENDA  IPER Montebello SPA 
DATE   01/2013 – 06/2014 
POSIZIONE  Panettiere e pizzaiolo  
RESPONSABILITA’ Produzione impasti e cottura forno elettrico e 
   Forno a legna,  pulizia laboratorio,    
                         ordine e stoccaggio farine 
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ESPERIENZA PROFESSIONALE ESTERA 
   
DATE   10/2014 – 04/2015  
POSIZIONE  Lavori agricoli nella campagna australiana in  

varie aziende in tutto il Queensland 
AZIENDA  Restaurant “La Via” in Brisbane (AUS) 
DATE   08/2014 – 10/2014 
POSIZIONE  Pizzaiolo, aiuto cuoco  
RESPONSABILITA’ Produzione impasti e cottura 

ESPERIENZE PROFESSIONALI SCOLASTICHE  

8 ore di formazione presso CrForma Cremona come insegnante  
4 ore di formazione presso Cr forma Crema come referente SlowFood 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

CORSO DI ALTO APPRENDISTATO PER PANETTIERI E PIZZAIOLI 
ISTITUZIONE  Università degli studi di Scienze Gastronomiche 
   Pollenzo (CN) 
DATE   03/2016 – 05/2017 
      
CORSO DI ALTA FORMAZIONE PER PANIFICATORE 
ISTITUZIONE  CAST ALIMENTI (BS) 
DATE   10/2015 

CORSO DI FORMAZIONE PER PANIFICATORE  
ISTITUZIONE  Società Umanitaria di Milano 
DATE   07/2015 

DIPLOMA DI MATURITA’ LICEO SCIENTIFICO TECNOLOGICO  
ISTITUZIONE   IIS J.TORRIANI, Cremona 

LINGUE  
INGLESE  AVANZATO 
FRANCESE  SUFFICIENTE 



ABILITA’ E COMPETENZE  

ABILITA’ E COMPETENZE SOCIALI 
-Capacità di relazionarsi con persone di diversa cultura /status ,sviluppate grazie 
all’esperienza in Australia  
-Sensibilità ed empatia per persone affette da disabilità , sviluppata grazie a 
collaborazioni progettuali con Agropoli Onlus. 
-Buone doti comunicative , grazie a partecipazione a eventi pubblici-divulgativi 

ABILITA’ E COMPETENZE ORGANIZZATIVE 
Ottime capacità di organizzare il lavoro in autonomia rispettando le scadenze, propenso 
alla collaborazione con i colleghi. 
Buone capacità di team building e organizzazione del lavoro di squadra. 

ABILITA’ E COMPETENZE INFORMATICHE 
Ottimo utilizzo del computer,l pacchetto office  e gestionali aziendali Fatture incloud - 
Ago 

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE 
2023: corso Antincendio  
2022:  Corso HACCP 
2021: Attestato sicurezza sul lavoro specifica alto rischio  
             Attestato sicurezza sul lavoro generale  

Vicepresidente presso SlowFood Cremonese APS 
Referente lombardo per la rete SlowGrain 
              

Il sottoscritto nel rendere la presente dichiarazione sostitutiva ai sensi del DPR 445 del 28 dicembre 2000 
"testo unico delle disposizione legislative e regolamentari in materia di documentazione amministrativa" è 
a conoscenza di quanto previsto dal DPR 445/2000 art 76, sanzioni penali per chi rilascia dichiarazioni 
mendaci. 

Dichiaro che le informazioni riportate nel presente curriculum sono esatte e veritiere e autorizzo il 
trattamento dei Dati personali ai sensi del Reg UE 679/2016. 

Davide Maffezzoni 


